
FRITA PELICANO 
pan brioche, pescado frito, lechuga, queso cheddar, pepinillos, tartara

12.900

BURGA PELICANO 
PAN BRIOCHE, BURGER DE PESCADO, LECHUGA, TOMATE, CEBOLLA, 
QUESO CHEDDAR, PEPINILLOS, SALSA CANTINA

12.900

BURGA GRINGA 
PAN BRIOCHE, BURGER DE PESCADO, CEBOLLA GRILLADA, TOCINO, 
DOBLE QUESO CHEDDAR, LECHUGA, MAYO Y SALSA RELISH

12.900

FRITA BBQ  
pan brioche, pescado frito y rebosado 
en bbq, ensaladilla de repollO morado,
PEPINILLOS y salsa rANCH

12.900

TOCOMPLE DE CAMARON 
PAN BRIOCHE DE COMPLETO, CAMARON CHILENO SALTEADO CON HIERBAS Y AJO, 
LECHUGA, CIBOULETTE, MAYO AJI AMARILLO Y GUASACACA  

11.900

BARROS LUCO  
PAN BRIOCHE DE MOLDE, LOMITOS DE PESCADO A LA PLANCHA (O HONGOS PONZU),
QUESO MANTECOSO FUNDIDO, MAYO DIJON

11.900

platos
FISH & GREENS 
Pescado a la plancha con mantequilla. Acompañado de una ensalada de 
hojas verdes, arvejas , tomates cherry y salsa de perejil

15.500

MILANGA CESAR
ENSALADA CESAR SOBRE MILANESA DE PESCADO, CON TOPPING DE GRANA PADANO, 
panko tostado Y CHILI OIL

14.900

CEVICHE 
PESCADO FRESCO, CEBOLLA MORADA, CILANTRO, 
PIMENTON ROJO, APIO, LECHE DE TIGRE, TOSTADAS 
DE MASA MADRE Y MAYO CHILLI OIL   

15.500

MARISCAL  
MARISCOS FRESCOS, PESCADO FRESCO, CEBOLLA 
MORADA, AJI ORO,  LECHE DE TIGRE, TOSTADAS Y
MAYO CHILI OIL 

14.900

GYOZAS DE CAMARON 
fritas, EN SALSA PONZU, CON TOPPING DE 
CIBOULETTE, CHILI OIL, sesamo y cebollin

9.900

FISH & CHIPS (2-3 P)
CON SALSA TARTARA Y KETCHUP

16.900

PULPO BRAVO 
TROZOS DE PULPO GRILLADO, PAPAS EN GAJO
CROCANTES, CHORITOS ESCABECHE, ACEITUNAS
VERDES, SALSA TATEMADA Y ALI OLI    

16.500

TACOS (2 U)  
TORTILLA DE MAIZ, BASE DE QUESO MANTECOSO
GRILLADO, CAMARON CHILENO SALTEADO, pico de gallo, PALTA Y SALSA TATEMADA   

11.900

TOSTADA DE PESCADO (2 U) 
Base de palta, láminas de pescado crudo, salsa de maracuya, cebolla 
encurtida y Ciboulette SOBRE TORTILLA DE MAIZ CROCANTE

11.900

PAPAS FRITAS
NATURALES CON MAYO Y KETCHUP

6.900

COLIWINGS  
COLIFLORES APANADOS FRITOS EN SALSA DE 
LEMON PEPPER O GOCHUJANG A ELECCION,
con sesamo de topping 

8.900

TROPICAL PIE 5.200

CANTINA
PELICANO

CANTINA
PELICANO

Copa de pie de Limón con base de galleta, lemon curd y helado de 
maracuya/chocolate blanco. Terminado con merengue italiano

HUMMUS
Pasta de puré de garbanzos cremosa , vegetales escabeche, cebollin 
asado y encurtidos. Acompañado de tostadas de masa madre

8.500

CHORITO PAPAS
Bowl de Choritos cocinados en salsa verde cremosa, CON ARVEJITAS
Y HOJAS DE CILANTRO. acompañado de papas fritas.

12.000



KOMBUCHU
JENGIBRE/HIBISCUS FRAMBUESA/POMELO/MARACUYA/cafe/ORIGINAL 

BEBIDAS
COCA COLA/FANTA/SPRITE/GINGER ALE 

3.900

2.500

CERVEZA SIN ALCOHOL
MAHOU

AGUA MINERAL
CON GAS/SIN GAS

3.900

2.500

INAS 2.0
tequila silver, coulis de frutilla y frambuesa, ramazzotti, naranja, pomelo

OH MY DIOR
gin de rosas, licor de sauco, espumante rose, jarabe piña/jengibre, jugo limon

7.000

MERAK
johnnie walker blonde, licor de sauco, vermUT rosso, perfume de naranja

APPLE MARTINA
gin santos, jugo de limon, 
jarabe de manzana verde/cardamomo, soda

floral, dulce y refrescante

especiado, dulce y fresco

seco y floral (aperitivo)

dulce y frutal, ideal para después de la comida

6.900

6.500

7.200

SANGRIA
CARMENERE, PISCO, SODA, JARABE, JUGO NARANJA, LIMON

CLERY CLERY
CHARDONNAY, GIN, VERMUT BLANCO, PIÑA, JENGRIBE, LIMON   

4.900/15.900

6.500/7.500SOUR
PISCO, LIMON, JARABE, ANGOSTURA

NEGRONI
VERMUT ROSSO, CAMPARI, GIN

RE MULA
VODKA, LIMON, jarabe, GINGER BEER

MARGARITA
TEQUILA, TRIPLE SEC, LIMON, SYRUP 

6.500

6.500

6.000/7.500

4.900/15.900

ALTO 40° TOLOLO 40°

COPA

COPA

JARRA

JARRA

WHISKEY

VERMUT
cinzano/ casanegra rojo/ CASANEGRA blanco

PISCO

CAMPARI 5.000

CYNAR 5.000
FERNET 5.000

5.000/6.000/8.000/8.500/9.000
ALTO           /ESPIRITU DE LOS ANDES/  TOLOLO BLUE/  TOLOLO BLACK/  WAQAR

SPRITZ 6.500/7.000/6.500/6.500/6.500
APEROL/    RAMAZOTTI/        CAMPARI/         MARTINI/         SAUCO

GIN 6.500/7.000/6.500/9.000
CARPINTERO NEGRO/ CASABLANCA ROSAS/ TANQUERAY/ ten

7.500
JACK DANIELS

WHISKY 6.500/7.500/8.000
JW BLONDE/    JW BLACK/      JW GOLD

RON
ZACAPA
7.900/9.900

VODKA
STOLICHNAYA
5.500

6.500/6.500/7000

35°

BRANCA

12 AÑOS/ZACAPA23 AÑOS

DON JULIO

TEQUILA

JAGGER

FERNET

JW BLACK

7.000

3.200

3.200

4.000

6.000

JW GOLD

JACK DANIELS

TOLOLO BLUE

ALTO DEL 

CARMEN

7.000

6.600

6.000

4.000

NOT SANGRIA
KOMBUCHU HIBISCUS FRAMBUESA, COULIS FRAMBUESA, NARANJA, LIMON 

LIMONATTA
LIMON, JARABE DE MANZANA/CARDAMOMO O PINA/JENGIBRE, SODA

4.900

4.900

ARANCIATTA
NARANJA, LIMON, SYRUP, SODA 

4.900

POMELADA
POMELO, SYRUP, SODA

4.900

CONCIERE DON JULIO

TROPICAL INFERNO
WHISKY DE MANGO HABANERO, TEQUILA, MARACUYA, LIMON, GINGER BEER, CON COSTRA 
DE SAL/TAJIN

6.500REFRESCANTE Y VERANIEGO

ESPRESSO MARITINI
VODKA, LICOR DE CAFÉ, CAFÉ ESPRESSO, naranja

6.500


